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Seaweed Pesto Seaweed Pesto

Seaweed Pesto
Zubereitungszeit: 15 min

25 g frische Basilikumblatter
Kochzeit: 5 min

10 g Simply Seaweed Seetangmischung
Gesamtzeit: 20 min

150 g Pinienkerne
Schwierigkeitsgrad: einfach

. 75 g Knoblauch-Olivendl
Portionen: 4 Personen
50 g Ziegenkase
2 Prise(n) Salz

1 Spritzer Zitrone

Seaweed Pesto

1.Alle Zutaten in einen Blender geben und solange mixen,
bis die Zutaten die gewtinschte K onsistenz haben.?
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