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Champagner Sangria

Champagner Sangria

3 Stiick(e) Passionsfriichte

1 Stiick(e) Zitrone

2 Stiick(e) Orangen
Zubereitungszeit: 15 min

150 g Physalis
Kochzeit: 5 min

100 g Erdbeeren
Gesamtzeit: 20 min

1 Glas Rumtopf
Schwierigkeitsgrad: einfach

40 ml Gourmet Sirup Mandarine
Portionen: 4 Personen

1 Flasche Champagne Drappier Rose

Champagner Sangria

1. Zuerst das Fruchtfleisch aus den Passionsfriichten
[6sen. Mit Zitronensaft, Rumtopf und Gourmet Sirup

Mandarine mischen.

Erdbeeren und Orangen waschen und in Scheiben teilen.

Physalis aus den Hiillen l6sen.
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Alle Friichte nach Belieben in Glaser geben. Eiswiirfel

hinzugeben und mit dem Champagne Drappier Rose

auffullen.

Eventuell mit Limettenschale und Minze garnieren.

GenielRen Sie dazu kostliche englischen Chips und

besondere Niisse & Mandeln.



http://champagne-drappier-rose-val-des-demoiselles-brut-075l
http://feinkost-delikatessen/englische-chips/
http://feinkost-delikatessen/nuesse-mandeln/

