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Einstellungen hoch.

Tel: +4940 254 05555  Web: www.michelsen-versand.de

Eierlikor Martini

Zubereitungszeit: 5 min
Kochzeit: 5 min
Gesamtzeit: 10 min
Schwierigkeitsgrad: einfach

Portionen: 1 Personen
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Eierlikor Martini

Eierlikor Martini:

50 ml Eierlikor

25 ml Wodka

10 ml Vanillesirup (optional, je nach gewtlinschter Siif3e)
1 Handvoll Eiswiirfel

1 Prise(n) Frisch geriebene Muskatnuss (zur Garnitur)

Eierlikor Martini

1. Gib den Eierlikor, Wodka und Vanillesirup (falls

verwendet) in einen Cocktail-Shaker.

2. Fiille den Shaker mit Eiswiirfeln und schiittle kraftig, bis

der Cocktail gut gekihlt ist.
3. Seihe den Inhalt in ein vorgekuhltes Martini-Glas ab.

4. Garniere den Drink mit einer Prise frisch geriebener

Muskatnuss.

5. Sofort servieren und geniefen!
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Unser Tipp

1. Unser leckeres Kasegeback passt perfekt zu jedem

Kaltgetrank!
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