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Eierlikér Sour Eierlikor Sour

Eierlikor Sour
Zubereitungszeit: 5 min

50 ml Eierlikor
Kochzeit: 5 min

. . 25 ml Zitronensaft
Gesamtzeit: 10 min

10 ml Zuckersirup
Schwierigkeitsgrad: einfach

) 10 ml Wasser
Portionen: 4 Personen

1 Handvoll Eiswirfel

1 Stiick(e) Zitronenscheibe oder Cocktailkirsche (zur

Garnitur)

Eierlikor Sour

1. Gib den Eierlikor, Zitronensaft, Zuckersirup und Wasser

in einen Cocktail-Shaker.

2. Fiille den Shaker mit Eiswirfeln und schiittle kraftig, bis

der Drink gut gekuhlt ist.
3. Seihe den Cocktail in ein Glas mit frischen Eiswrfeln.

4. Dann garniere ihn mit einer Zitronenscheibe oder einer

Cocktailkirsche.
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5. Dann kalt genief3en!
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