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Gouda-Cracker mit Lachs &
Zitronen-Creme-fraiche -
elegantes Fingerfood in 15
Minuten

Gouda-Cracker mit Lachs & Zitronen-

Créme-fraiche
Zubereitungszeit: 10 min

Kochzeit: 5 min 1 Packet(e) Kase-Cracker Gouda

Gesamtzeit: 15 min 100 g Raucherlachs

Schwierigkeitsgrad: einfach 100 g Creme fraiche

Portionen: 2 Personen 1 Stiick(e) Bio-Zitrone (Abrieb + 1 TL Saft)
1 Teeloffel Akazienhonig
1 Prise(n) Salz

1 Prise(n) Pfeffer

Frischer Dill oder Kresse zum Garnieren

Gouda-Cracker mit Lachs & Zitronen-

Creme-fraiche

1.Créme fraiche mit Zitronensaft, -abrieb, Akazienhonig,

seite1 Salz und Pfeffer glattriihren.
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2. Auf jeden Kase-Cracker einen Klecks der Creme geben.

3. Mit Raucherlachs belegen und mit Dill oder Kresse

garnieren.

4. Frisch servieren - ideal zu Sekt oder Gin Tonic!
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