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Kaseplatte mit Birnen-

Konfitiire & Walniissen

herzhaft, su & perfekt
zum Wein

Zutaten:
Zubereitungszeit: 8 min 1 Packet(e) Birnen-Konfittre
Kochzeit: 2 min 100 g Blauschimmelkase
Gesamtzeit: 10 min 100 g Camembert oder Brie
Schwierigkeitsgrad: einfach 100 g gereifter Hartkase (z. B. Comté)
Portionen: 4 Personen 6 Stiick(e) Frische oder getrocknete Birnenspalten

1 Handvoll WalnUsse

1 Etwas Baguette oder Kase-Cracker

Zubereitung:

1.Kase auf einem Brett in Scheiben oder Stiicken

anrichten.

2.Birnen-Konfitlire mit Williamsbirnenbrand in ein

Schalchen fillen.
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3.Mit Walnussen und Birnenspalten garnieren.


124c71d524604ccbad6042edce3ac799/detail/ced45233608f404284c4d584c71a2ac3#

4.Mit Brot oder Crackern servieren - fertig!
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