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Zubereitungszeit: 3 min

Kochzeit: 12 min

Gesamtzeit: 15 min

Schwierigkeitsgrad: einfach

Portionen: 4 Personen

Ziegenkäse-Crostini mit
Thymian-Honig &
Walnüssen – süß-
herzhafter Genuss in 15
Minuten

Zutaten (für 4 Personen / 8 Crostini):

1 Stück(e) Baguette

1 Stück(e) Rolle Ziegenfrischkäse oder -weichkäse

3 Esslöffel Thymian-Honig

1 Handvoll Walnüsse, grob gehackt

1 Etwas Frischer Thymian (optional)

1 Etwas Pfeffer

1 Etwas Ovivenöl

Zubereitung:

1.
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Baguette in Scheiben schneiden, mit Olivenöl

bestreichen und rösten.

Warmen Crostini mit Ziegenkäse bestreichen oder

belegen.

Mit Walnüssen bestreuen und Thymian-Honig

 darüberträufeln.

Nach Wunsch mit Thymian und Pfeffer garnieren –

sofort servieren!
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http://thymian-honig-125g

